UN VIN A ’ELEGANCE FRUITEE

Ce vin présente des notes de fruits du verger.
La bouche est fraiche avec une belle longueur.

Ce vin est issu du terroir le plus précoce du domaine.

Vieille vigne plantée sur le meilleur coteau de Fuissé.

100 % Chardonnay

Vendange manuelle

Vinification 17% en fiit, élevage 11 mois

Mis en bouteille le 07 septembre 2024, 3313 bouteilles
Température de service : entre 12°C et 14°C

Potentiel de garde : 8 ans

Accord mets et vin : apéritif, crustacés et fruits de mer,

poissons grillés.
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