
UN VIN INTENSE ET COMPLEXE

Ce vin présente des notes de fruits à chair blanche et
de fleurs. La bouche est dense, ciselée et minérale.

Ce vin est issu d’une vieille vigne plantée sur le coteau
emblématique de la roche de Solutré. En toponymie, 
« Au Vignerais » est un dérivé de vignes, atteste de
l’ancienneté de la vigne sur ce coteau. Élément
remarquable : il y a une cadole (cabane en pierres sèches)
en bas de la parcelle.

100 % Chardonnay
Vendange manuelle. 
Vinification 100 % en fût, 20 mois d’élevage.
Mis en bouteille le 23 juin 2025, 4175 bouteilles
Température de service : entre 12°C et 14°C
Potentiel de garde : 10 ans 

Accord mets et vin : Saint-Jacques poêlées, poisson grillé,
volaille de Bresse à la crème...


