UN VIN EXPRESSIF ET SUAVE

Ce vin complexe présente des notes de fruits
exotiques jaunes (mangue). La bouche est charnue

avec une finale fraiche.

Il est issu de Dassemblage de deux lieux-dits
complémentaires : « Aux grands champs » terroir
précoce situé¢ dans le hameau de Pouilly pour la
complexité des ardmes, « Au Rompay » terroir en
altitude et pierreux situé sur le Mont Pouilly pour

Pélégance et la fraicheur.

100 % Chardonnay

Vinification en cuve, 9 mois d’élevage

Mis en bouteille le 2 juillet 2024, 4451 bouteilles
Température de service : entre 10 et 12°C

Potentiel de garde : 5 ans

Accord mets et vin : apéritif et pieces cocktail, avocat

aux crevettes, brochettes de gambas.

CHATEAU DE PIERRECLOS

2023

CHATEAU DE PIERRECLOS

MACON-SOLUTRE-POUILLY

Appellacion




