UN VIN GOURMAND

Ce vin présente des notes de poire, fruits sucrés.
La bouche est ronde avec une finale tendre.

Il est issu de Dassemblage de trois lieux-dits
complémentaires : « La Roche » terroir de cailloux
pour les ardbmes, « Les Brésillons » terroir en altitude
pour la fraicheur et « En Collonges » terroir de

marnes pour la rondeur.

100 % Chardonnay

Certifié biologique

Vinification en cuve, 9 mois d’élevage

Mis en bouteille le 02 juillet 2024, 7710 bouteilles
Température de service : 10 et 12°C

Potentiel de garde : 5 ans

Accord mets et vin : asperges, salades mixtes, nems,
cuisine végétarienne, yakitori de poulet, fromages de

cheévre.
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