
UN VIN HARMONIEUX

Ce vin présente des notes florales, fruits blancs. 
La bouche est pleine avec de la fraîcheur. 
Une belle expression du Chardonnay !

Il est issu du terroir le plus argileux du domaine qui
donne toute sa rondeur à ce vin.     

100 % Chardonnay
Certifié biologique
Vinification en cuve, 18 mois d’élevage
Mis en bouteille le 13 mars 2025, 5573 bouteilles
Température de service : entre 10 et 12°C
Potentiel de garde : 5 ans 

Accord mets et vin : tartare de saumon, charcuterie,
escargots de Bourgogne.


