UN VIN ELEGANT

Ce vin présente des notes de fruits frais, florales et
de pierre a fusil. La bouche est ample avec une
finale saline et fraiche.

Il est issu de vieilles vignes sur un terroir calcaire qui
apporte précision et finesse. Dans la toponymie
francaise, Bussi¢res désigne un terroir ot pousse le

buis.

100 % Chardonnay

Certifié biologique

Vinification en cuve, 18 mois d’élevage

Mis en bouteille le 13 mars 2025, 6567 bouteilles
Température de service : 10 et 12°C

Potentiel de garde : 5 ans

Accord mets et vin : plateau de fruits de mer, sushis et

sashimis, truite aux amandes.
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