/ CHATEAU DE PIERRECLOS \

2023

BOURGOGNE

Appellation d"Origi

\ PINOT NOIR /

UN VIN SOYEUX

Ce vin présente des notes de fruits rouges.

La bouche aux tanins fins, est juteuse et fraiche.

Il est issu d’'un assemblage de raisins provenant de deux
parcelles complémentaires situées plein sud a mi-coteau, sur
la commune de Bussieres. Cette cuvée est composée pour
moitié avec des raisins issus d’une vieille vigne qui apporte la
structure et pour lautre moitié, d’'une jeune vigne qui

apporte ’élégance et la gourmandise.
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100 % Pinot Noir
Certifié biologique

Vendange manuelle, 100% éraflée, 11 jours de macération

Vinification 7% en fit, élevage 10 mois CHATEAU DE PIERRECLOS
Mis en bouteille le 02 juillet 2024, 7649 bouteilles '

Température de service : 14° C

Potentiel de garde : 5 ans BO URGOGNE

Appellarion d'Origine €

PINOT NOIR

Accord mets et vin : thon rouge grillé, charcuteries, terrines,

pintade au four, taboulé et mezzés libanais, fromages a pate

molle.



